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KUOCO 

Una sana dieta inizia dalla preparazione. Il forno alogeno KUOCO di JOHNSON dall’innovativa tecnologia consente i vantaggi di un 
grande forno a convenzione e friggitrice ad aria. 
Grazie alle dimensioni compatte, design efficiente e ventilazione, cuoce dal 20% al 60% più velocemente di un forno elettrico conven-
zionale dando gli stessi risultati, ma con minor consumo di energia elettrica. L’apparecchio è un vero forno multiuso adatto a prepara-
re tutti i tipi di piatti: arrostisce, cuoce, frigge naturale senza olio, griglia, cuoce a vapore riscalda e scongela.  
Utilizzato nella cucina tradizionale ne migliora la qualità con considerevole risparmio di tempo e denaro. 
La ciotola in vetro e il suo supporto possono essere messi in tavola come pratico piatto di portata, mantenendo 
i cibi caldi e pronti per essere serviti. Cucina in modo uniforme senza grassi, riducendone la ritenzione. 
Utilizza aria calda in movimento, che avvolge il cibo sospeso sulla gratella senza produrre fumo. Non secca gli 
alimenti, non li asciuga e li mantiene succulenti. Il coperchio trasparente permette la visione dell’alimento e il 
controllo durante la cottura. 
KUOCO è dotato di due pratiche manopole che possono essere regolate in modo intuitivo per una scelta preci-
sa della temperatura e del tempo di cottura, e di un anello aggiuntivo per maggiorare la capacità fino a 17 litri.  

A healthy diet starts with preparation. JOHNSON's KUOCO halogen oven with innovative technology allows the advantages of a large 
convection oven and air fryer. 
Thanks to its compact size, efficient design and ventilation, it cooks 20% to 60% faster than a conventional electric oven giving the 
same results, but with less electricity consumption. The appliance is a true multipurpose oven suitable for preparing all types of 
dishes: it roasts, cooks, fries natural without oil, grills, steam heats and defrosts. 
Used in traditional cooking, it improves its quality with considerable savings in time and 
money.   
The glass bowl and its stand can be placed on the table as a practical serving dish, keeping 
food warm and ready to be served. It cooks evenly without fat, reducing its retention. 
It uses moving hot air, which envelops the food suspended on the wire rack without producing 
smoke. It does not dry foods, does not dry them and keeps them succulent. The transparent 
lid allows the food to be viewed and checked during cooking. 
KUOCO is equipped with two practical knobs that can be adjusted intuitively for a precise 
choice of temperature and cooking time, and an additional ring to increase the capacity up to 
17 liters. 

GIFT BOX MASTER CARTON PALLET 

Size (mm) Kg Size (mm) Pcs Kg Pcs 20 40 40HQ 

380 x 380 x 270  6.6  380 x 380 x 270  1 6.6 40 710  1400  1750  
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SCHEDA PRODOTTO 
PRODUCT DETAILS 

KUOCO 
FAMILY 

CARATTERISTICHE FEATURES 

14-21 

Potenza 1400 W 
Forno alogeno a convenzione, friggitrice ad aria calda, cottura 
a vapore 
Conforme alla normativa A13 
Indicatori luminosi 
Maniglia con interruttore di sicurezza 
Regolazione della temperatura da 60 a 250°C 
Timer 0 – 60 min 
Capacità 12 litri 
Anello di incremento volume fino a 17 litri 
Vassoio per cottura a vapore 
Accessori: griglia, pinza e griglia rialzata 

Power 1400 W. 
Convection halogen oven, hot air fryer, steam cooking 
Compliant with A13 regulation 
Light indicators 
Handle with safety switch 
Temperature regulation from 60 to 250 ° C 
Timer 0 - 60 min 
Capacity 12 liters 
Volume increase ring up to 17 liters 
Steaming tray 
Accessories: grill, clamp and raised grill 
Power supply 220 - 240V ~ 50/60 Hz 

Dimensioni prodotto:  Ø 31.5 x 33 cm 
Dimensioni imballo:   380 x 380 x 270 mm 
Peso imballo + prodotto:   6.6 Kg 
Pezzi per master:   1 
Dimensioni master:  380 x 380 x 270 mm 
Peso master:   6.6 Kg 
Pezzi per pallet:   40 pz 
Colli per strato:   8 
Strati:    5 
Altezza pallet:   205 cm 
Peso pallet:   284 Kg 
Container 20:   710 pz 
Container 40:   1400 pz 
Container 40HQ:   1750 pz 
Codice certificazione:  KHC-618 

Product dimensions:  Ø 31.5 x 33 cm 
Package dimensions:   380 x 380 x 270 mm 
Packaging weight + product:  6.6 Kg 
Master pieces:   1 
Master size:   380 x 380 x 270 mm 
Master Weight:   6.6 Kg 
Pieces for pallet:   40 pcs 
Master for layer:   8 
Layers:    5 
Height pallet:   205 cm 
Weight pallet:   284 Kg 
Container 20:   710 pcs 
Container 40:   1400 pcs 
Container 40HQ:   1750 pcs 
Certification Code:  KHC-618 

TIMER 

SELETTORE TEMPERATURA 

INDICATORI LUMONOSI 

MANIGLIA CON DISPOSITIVO 
DI SICUREZZA 

CODE 

COD. EAN 

KITCHEN 

KUO 

8008523012403 

CIOTOLA IN VETRO 
 

CESTELLO IN PLASTICCA CON 
MANIGLIE 

ANELLO AGGIUNTIVO PER 
AUMENTARE CAPACITA’ 

GRATELLA ALTA 

GRATELLA BASSA 

TEGLIA FORATA 

PINZA 


