




























I residui di cottura se lasciati 
all’interno del cestello porta 

alimenti possono intaccare in modo 
irreversibile lo strato antiaderente 

con cui è rivestito.

IMPORTANTE
Pulire l’apparecchio dopo ogni uso



CONSIGLIO: quando sul fondo del cestello porta alimenti o sul rialzo siano 
presenti del grasso o sporco persistente, versare una sufficiente quantità 
di acqua calda ed attendere circa 10 minuti, successivamente aggiungere 
una quantità idonea i detersivo delicato per piatti e procedere alla pulizia 
con una spugna non abrasiva.
N.B: il cestello porta alimenti e il rialzo sono rivestiti con materiale antia-
derente: opacità e segni che potrebbero comparire dopo un uso prolunga-
to, sono da considerarsi normali e non compromettono la cottura e il 
gusto degli alimenti.





Alimento

Patatine sottili
surgelate

Patate spesse
surgelate

Patatine fatte
in casa 8 x 8
Patatine fritte
fatte in casa

Torta
di patate

Patate
al burro
Bistecca

di manzo
Braciola
di maiale

Hamburger
di manzo
Involtini

di salsiccia
Coscia
di pollo
Petto

di pollo
Involtino
primavera

Crocchette di
pollo surgelate
Bastoncini di

pesce surgelati
Snack

di formaggio
Verdure
ripiene

Quantità
ingredienti

min-max (gr)

250-900

250-900

250-700

250-700

400

650

130-650

130-650

130-650

130-650

130-650

130-650

130-520

130-520

130-520

130-520

130-520

Tempo
(Min.)

12-25

12-25

18-25

18-22

15-18

18-22

8-16

10-20

7-18

13-15

18-25

10-22

8-12

6-15

6-20

8-15

15

Mescolare

Si

Si

Si

Si
 
 

Si

Si

Si

Si

Si
 

Si

Si

 
 

Informazioni
aggiuntive

Aggiungere 1/2
cucchiaio di olio
Aggiungere 1/2
cucchiaio di olio

Aggiungere 1/2
cucchiaio di olio
Aggiungere 1/2
cucchiaio di olio
Aggiungere 1/2
cucchiaio di olio

Aggiungere 1/2
cucchiaio di olio
Aggiungere 1/2
cucchiaio di olio
Aggiungere 1/2
cucchiaio di olio

Temp.
(°C)

200

200

180

180

180

180

180

180

180

200

180

180

200

200

180

200

180































IMPORTANT

Cooking residues if left inside the 
door basket

foods can irreversibly damage the 
non-stick layer with which it is 

coated.

Clean the appliance after each use

ADVICE: when there is grease or 
persistent dirt on the bottom of the 
food basket or in the basket holder 
tub, pour a sufficient quantity of hot 
water and wait about 10 minutes, 
then add a suitable quantity of 
delicate dish detergent and proceed 
with cleaning with a non-abrasive 
sponge.

N.B: the food basket and the basket 
holder tub are coated with non-sti-
ck material: opacity and signs that 
could appear after prolonged use 
are to be considered normal and do 
not compromise the cooking and 
taste of the food. 







Food

Frozen thin
fries

Thick frozen
chips

Homemade
chips 8 x 8
Homemade
french fries

Potato
cake

Butter
potatoes

Beef
steak
Pork
chop

Hamburger
Sausage

rolls
Chicken

thigh
Chicken
breast
Spring

roll
Frozen chicken

nuggets
Frozen fish

fingers
Cheese
snack

Stuffed
vegetables

Quantity of
ingredients

min-max (gr)

250-900

250-900

250-700

250-700

400

650

130-650

130-650

130-650

130-650

130-650

130-650

130-520

130-520

130-520

130-520

130-520

Time
(Min.)

12-25

12-25

18-25

18-22

15-18

18-22

8-16

10-20

7-18

13-15

18-25

10-22

8-12

6-15

6-20

8-15

15

Mix

Yes

Yes

Yes

Yes
 
 

Yes

Yes

Yes

Yes

Yes
 

Yes

Yes

 
 

Additional
information

Add 1/2spoon
of oil

Add 1/2spoon
of oil

Add 1/2spoon
of oil

Add 1/2spoon
of oil

Add 1/2spoon
of oil

Add 1/2spoon
of oil

Add 1/2spoon
of oil

Add 1/2spoon
of oil

Temp.
(°C)

200

200

180

180

180

180

180

180

180

200

180

180

200

200

180

200

180
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